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Curso: Programa de verificación de proveedores extranjeros para importadores de 
alimentos (FSVP) 

Incluye: 

 Memorias del curso digitales 
 Bolígrafo  
 Reconocimiento con valor curricular 
 Constancia de habilidades laborales DC-3 (STPS)  
 6 meses de asesoría a distancia sin costo 
 Garantía de satisfacción: Si el curso no es de su agrado, le devolvemos su dinero 

 

Duración: 16 horas 

Requisitos del participante: Ninguno 

Instructor: Con más de 15 años de experiencia en el programa de verificación de proveedores extranjeros para 
importadores de alimentos (FSVP). 

Objetivos: Al finalizar el curso, el participante comprenderá los requisitos de la regla programa de verificación 
  de proveedores extranjeros para importadores de alimentos (FSVP) 
 

Dirigido a: 
 

• Importadores de alimentos en Estados Unidos 
• Jefes y gerentes de calidad e inocuidad 
• Encargados del sistema de gestión de inocuidad 

 

 
Temario general. 
 

1. Introducción al programa de verificación de proveedores extranjeros para importadores 
de alimentos (FSVP) 
 

• Antecedes FSMA y FSVP 
• ¿A quién le aplica? 
• Definiciones importantes 
• ¿Qué programa de verificación de proveedores extranjeros debo tener? 

 
 

2.  Requisitos del programa (FSVP) 
 
• Requisitos estándar   
• Requisitos modificados 
• Alimentos a los que les aplica la regla 
• Excepciones 
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3. Controles preventivos y seguridad de productos (FSVP) 

 
 
• Requisitos de proveedores extranjeros  
• Buenas prácticas de manufactura  
• Reglas de controles preventivos para alimentos (CFR 21 parte 117 y 507)  
• Requisitos clave de controles preventivos (CFR 21 parte 117 y 507) 
• Regla de inocuidad de producto (CFR 21 parte 112) 
• Requisitos clave de inocuidad de producto (CFR 21 parte 112) 

 
 
 

4. Análisis de peligros (FSVP) 
 
• ¿Qué es un peligro?  
• Tipos de peligros 
• Alimentos asociados a los diferentes tipos de peligros 
• Análisis de peligros 

 

5. Evaluación y aprobación de proveedores extranjeros (FSVP) 
 
• Seguimiento al desempeño del proveedor 
• Aprobación de los proveedores extranjeros 
• ¿Quién controla el peligro? 

 
 

6. Verificación de proveedores extranjeros (FSVP) 
 
• Procedimientos de verificación 
• Actividades de verificación apropiadas 
• Realización de verificación 
• Registros de verificación 

 

7. Reevaluación del desempeño de proveedores extranjeros 
 
• ¿Cuándo se requieren reevaluaciones? 
• ¿Cuáles son los riesgos alimentarios? 
• Consideraciones para la reevaluación 
• Documentos y registros de las reevaluaciones 
• Acciones correctivas 
• Documentos y registros de acciones correctivas 
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8. Identificación del importador en la entrada 
 
• Procedimientos de ingreso de importaciones 
• Datos de entrada que identifican al importador FSVP 
• Número de identificación único de instalación (DUNS) 
• Consentimiento por escrito de agente estadounidense 

 

9. Registros y supervisión de la FDA 
 
• ¿Por qué son importantes los registros? 
• Registros del cumplimiento del FSVP 
• Requisitos para el mantenimiento de registros del FSVP 

 
 

10. Conclusiones 
 

Metodología: 60% teoría – 40% ejercicios y casos prácticos 
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