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Curso: Evaluacion y seleccion de proveedores en la industria de alimentos
Incluye:

Memorias del curso digitales

Boligrafo

Reconocimiento con valor curricular

Constancia de habilidades laborales DC-3 (STPS)

6 meses de asesoria por email o WhatsApp sin costo

Garantia de satisfaccion: Si el curso no es de su agrado, le devolvemos su dinero

ANENENENENEN

Duracion: 8 horas

Instructor: Con mas de 15 afios de experiencia en evaluacion y seleccion de proveedores en la industria de
alimentos.

Objetivos: Al finalizar el curso, el participante conocera los requisitos para la seleccion, aprobacion y medicion
del desemperfio de proveedores en la industria alimentaria, para la actualizacién y mejora continua del sistema de
calidad e inocuidad en su organizacion.

Requisitos del participante: ninguno

Dirigido a:

e Jefes y gerentes de produccion, calidad, almacenes y compras
e Personal involucrado en la gestion de la calidad e inocuidad

Temario general.
1. Introduccion a la evaluacion y seleccién de proveedores en la industria de alimentos

e Definicion de proveedor

o Definicion de materia prima, material de empaque y servicio
e Importancia de los proveedores en la inocuidad alimentaria

e Requisitos de la normatividad para la gestion de proveedores

2, Evaluacion de riesgos y clasificacion de materiales y servicios en la industria alimentaria

¢Qué es un riesgo?

¢Qué es un riesgo potencial?

Tipos de riesgo

Evaluacion de riesgo

¢Como clasificar los materiales y servicios?
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3. Seleccién y aprobacion de proveedores en la industria alimentaria

Requisitos de aprobacion basado en el riesgo
Certificaciones reconocidas por GFSI

Auditorias

Cuestionarios

Trazabilidad

Componentes del procedimiento de seleccién y aprobacion

4. Monitoreo del desempeiio de proveedores en la industria alimentaria

Listado de proveedores autorizados

Prueba de trazabilidad

Recepcion de materiales y servicios

Evaluacién de proveedores

Componentes de procedimiento de monitoreo del desempeno
Auditoria de seguimiento

5. Gestion de proveedores de servicio en la industria alimentaria

El procedimiento de aprobacion y desempefio
Contratos o acuerdos formales

Requisitos o especificaciones de servicio
Evaluacién de proveedores

6. Gestion de procesamiento subcontratado en la industria alimentaria

¢Qué es un proceso subcontratado?

Relacion del proceso subcontratado con la inocuidad del producto
Notificacion y aprobacion por el cliente

Especificacion del servicio

Aprobacion y monitoreo del desempeno

7. Conclusiones

Metodologia: 60% teoria — 40% ejercicios y casos practicos
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